
 بیت کننده رنگ و ماندگاری برند رهیابتث

 و  Meat Col-Fix تثبیت کننده رنگ و ماندگاری برند رهیاب، کد

Chicken Col-Fix  محصولاتی هستند که توسط شرکت راهنما ساخت ،

این  .گیرندشوند و در صنعت غذایی مورد استفاده قرار میایران تولید می

محصولات به عنوان یک روش تثبیت کننده رنگ برای حفظ رنگ طبیعی 

 .گیرندمواد غذایی و برای افزایش ماندگاری آنها مورد استفاده قرار می

 دوز مصرفی 

 100درصد است، یعنی به میزان هر   Meat Col-Fix 0.2 دوز مصرفی

گرم از این محصول استفاده   200کیلوگرم گوشت چرخ کرده به اندازه ی 

درصد است، یعنی به   Chicken Col-Fix 0.5 دوز مصرفی .شودمی

گرم از این  500کیلوگرم گوشت چرخ کرده به اندازه ی  100میزان هر 

 .شودمحصول استفاده می

 Meat Col-Fix بخش اول: بررسی محصول

Meat Col-Fix   یک تثبیت کننده رنگ است که برای حفظ رنگ

این تثبیت کننده قادر است رنگ طبیعی  .طبیعی گوشت استفاده می شود

از آنجا که رنگ یکی از عوامل مهم در   .گوشت را به طور مؤثری حفظ کند

تواند  خرید و مصرف مواد غذایی است، استفاده از این تثبیت کننده می

 .رضایت مشتریان را افزایش دهد

 Chicken Col-Fix بخش دوم: بررسی محصول

Chicken Col-Fix نیز مانند Meat Col-Fix  یک تثبیت کننده ،

این  .شودرنگ است که برای حفظ رنگ طبیعی گوشت مرغ استفاده می

تثبیت کننده قادر است رنگ طبیعی گوشت مرغ را به طور مؤثری حفظ 

دهنده کیفیت آن است، استفاده از  از آنجا که رنگ گوشت مرغ نشان .کند

 .تواند باعث افزایش قابل توجهی در فروش آن شوداین تثبیت کننده می

 بخش سوم: بررسی ماندگاری 

توانایی حفظ رنگ و   Chicken Col-Fix و Meat Col-Fix محصولات

 .شوندطعم طبیعی مواد غذایی را دارند و باعث افزایش ماندگاری آنها می

این محصولات قادر به جلوگیری از تغییر رنگ مواد غذایی هستند و اجازه  

 .تری نگهداری شونددهند تا مواد غذایی به مدت طولانیمی
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 تتثبیت کننده رنگ گوش

تثبیت کننده رنگ گوشت، به عنوان یک ماده افزودنی مهم در صنعت 

این ماده، نقش مهمی در ماندگاری و سلامت  .شودغذایی شناخته می

با استفاده از تثبیت کننده رنگ گوشت، رنگ طبیعی  .کندمحصول ایفا می

 .یابدمی افزایش محصول مفید عمر و  شودمی حفظ گوشت ٔ  و تازه 

ها و خرابی غیرمطلوب در تواند از رشد باکتریهمچنین، این ماده می

گوشت جلوگیری کند، که بهبود سلامت و بهداشت مصرف کننده را 

 .کندتضمین می

 مزایا استفاده از تثبیت کننده رنگ گوشت 

 :استفاده از تثبیت کننده رنگ گوشت مزایای زیر را دارد

 حفظ رنگ طبیعی گوشت •

 افزایش ماندگاری گوشت •

 ها و خرابی غیرمطلوب گوشتجلوگیری از رشد باکتری •

 بهبود سلامت و بهداشت مصرف کننده •

 افزایش جذابیت ظاهری گوشت •

 گیری نتیجه

تثبیت کننده رنگ و ماندگاری برند رهیاب، محصولاتی با کیفیت هستند 

توانند به تولید کنندگان گوشت کمک کنند تا محصولات با کیفیت که می

با   .تری را به بازار عرضه کنند و به مشتریان جذابیت بیشتری بدهند

توانند به رنگ افزایش استفاده از این محصولات، تولید کنندگان گوشت می

تری اطمینان پیدا کنند و همچنین رقابتی  ثابت گوشت برای مدت طولانی

 د تر در بازار حاکم شون

کد زیر را اسکن    QRفا  ره ی محصول لطدربایشتر  برای کسب اطلاعات ب

 کنید. 
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